H g Vous étes agriculteur-rice, porteurs de projet,

'[n. - — en phase de réflexion, et vous souhaiteriez :
=
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1 a ) - DECOUPERET
T #T'Zf"_:ﬁgm ACCEDER A TRANSFORMER
DE NOUVEAUX VOTRE VIANDE
LA VALORISATION MARCHES

DE VOS PRODUITS ET VOS LEGUMES

MUTUALISER ACCEDER 0U
bt DES OUTILS DEVELOPPER

PROCHE DE ET PARTAGER LES CIRCUITS-
CHEZ VOUS des expériences avec COURTS

d’autres agriculteurs




Un groupe de producteurs éleveurs du Chéatellerau-
dais, effectuant aujourd’hui une commercialisation en

circuit court et vente directe, a constitué la CUMA des
Prés Gourmands pour valoriser leurs produits carnés.

Plutot que de multiplier les outils individuels difficile-
ment amortissables a 'échelle d’une exploitation, ils > UN LOCAL
ont décidé de mettre en place a un atelier collectif. )

Terrain de 1525 m? et atelier de
340 m? comprenant 5 chambres
froides, une zone de découpe,

Un ateller > MAITRISER LA une zone de cuisson avec petite
2 TRANSFORMATION DE A A Z. légumerie attenante, lieux de
POURQUOI ? >6G . DéCOUPE DE stockage, bureaux, vestiaires.
. arantir une
QUALITE ET PERSONNALISEE : > EQUIPEMENTS
prét a découper, colis, détail, etc. COMPLETS
> Découper de la viande : > ENVISAGER TOUS LES
PORC, VOLAILLE collective, particuliers, com-
3 FAIRE DE LA TRANSFOR- merces, restaurants, etc. UN ATELIER
MATIpN CHAUDE DE VIANDE > GERER LES INVENDUS AGREE CE
ET LEGUMES : conserves, grace a la transformation
plats cuisinés, et autres. chaude.
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> GAEC FERME DE DANA :
Bovin viande, vente directe.

AUTOROUTE CENTRE
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CHATELLERAULT,
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du Sanital
(en face de
['Unité de

Production
Culinaire).
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> GAEC AU PARADIS DE SENILLE :
Ovin et porcin, vente directe.

> LE COCHON D’ANTRAN :
Porcin, vente directe.

> GAEC LA CROIX BLANCHE &= :
Volailles, petits fruits, vente directe.

de viande o (equmey

> FERME DES 3 CHEMINEES :
Bovin viande, vente directe.
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